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ESTADO DE SANTA CATARINA
PODER JUDICIARIO

PROJETO BASICO

PROJETO BASICO - DIE - PLI 172

1. DA UNIDADE REQUISITANTE: Secdo de Controle de Custos / Divisdo Administrativa / Diretoria de Infraestrutura.
2. DO OBJETO
Servigo continuado de refeigdes (almogo e jantar) e lanches, incluidas as bebidas, para as sessdes do Tribunal de Juri das Comarcas da Balneario Camboriu, Capital, Joinville e Laguna.

Entende-se como servigos de refei¢des e lanches a fabricag@o, o transporte, a montagem e a limpeza do ambiente ao final, quando necessario, incluindo o fornecimento de utensilios e
embalagens indispensaveis a prestagdo completa e perfeita dos servigos, em conformidade com as especificagdes constantes deste documento, inclusive seus anexos.

CODIGO DE COMPRAS NO COMPRASNET: 3697 — Servicos/fornecimentos de refeicdes.
3. DA JUSTIFICATIVA

O Poder Judiciario de Santa Catarina realiza sessdes de Tribunal de Jiri, intrinsecas a sua atividade fim. Tendo em vista a longa duragdo das sessdes, deve-se prezar pelo bom
andamento do julgamento, minimizando os intervalos para horarios de almocos, lanches e jantares, evitando dispersar os participantes, 0s quais ndo precisardo recorrer a
estabelecimentos externos e diversos. Desta forma, preserva-se também a incomunicabilidade dos jurados que, uma vez violada, acarretaria na invalidacdo da sessdo de juri.

Em atengdo as atuais regras de seguranca alimentar estabelecidas em face da pandemia do COVID-19, foi acrescido nos contratos vigentes de refeicdo de juri que contemplam o
fornecimento de lanches, para as comarcas constantes do projeto basico ora proposto, através de termo aditivo, o item "Conjunto de embalagens para acondicionamento, em separado,
dos itens que compdem o lanche, por participante". Por essa razdo, uma vez que se trata de nova contratagdo, optou-se por incluir tal item nas especificagdes gerais.

O servico de refeicao aos participantes das sessoes do Tribunal de Juri estd alinhado com o Planejamento Estratégico Institucional, uma vez que visa a garantia de infraestrutura
adequada a prestagdo de servigos.

As comarcas vém sendo atendidas por meio dos seguintes contratos:

¢ Balneario Camborii: contrato n. 110/2018 (refei¢des e lanche) — vigente até 17/07/2021;
o Capital: contrato n. 001/2019 (lanche) — vigente até 23/07/2021;

¢ Joinville: contrato n. 098/2017 (refeigdes e lanche) — vigente até 06/07/2021;

¢ Laguna: contrato n. 111/2016 (lanche) — vigente até 26/06/2021.

No que tange a comarca de Balneario Camboritl, a atual contratada ndo tem interesse na prorrogagdo do contrato.
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No caso da Capital e de Joinville, definiu-se pela ndo prorrogacdo das contratagdes atuais e inclusdo dessas comarcas no presente projeto basico, a fim de reunir um maior numero
possivel de comarcas em um mesmo contrato, medida que oportunizara a otimizagdo dos recursos relativos ao processo licitatorio e a gestdo dos contratos.

Com relagdo a Laguna, ndo é mais possivel a prorrogacdo, nos termos da Lei n. 8.666/93, artigo 57, inciso II.
O Mapa de Riscos Gerais da Contratacdo foi realizado pelo Poder Judiciario de Santa Catarina e faz parte do processo de contratacio, nos termos do SEI n. 0015011-35.2020.8.24.0710.

Consoante ao inicio das novas contratacdes, hd necessidade que as contratacdes deverdo estar vigentes conforme segue:

Balneario Camboriu: a partir de 18/07/2021;
Capital: a partir de 24/07/2021;

e Joinville: a partir de 07/07/2021;

e Laguna: a partir de 27/06/2021..

3.1. CRITERIOS E PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE:

Nao se aplica critérios de sustentabilidade nesta contratacao.

4. DAS QUANTIDADES

A estimativa de consumo para os proximos 12 (doze) meses considerou as informagdes prestadas pelas Chefias das Secretarias dos Foros quando da consulta acerca da prorrogacao dos
contratos, do nimero de ocorréncias de sessdes do Tribunal do Juri e da média de participantes por sessdo no ano de 2019.

Contudo, haja vista a imprevisibilidade tanto da ocorréncia da sessdo quanto da sua duracdo, ha que se contar com uma margem de seguranca suficiente para prestar o atendimento de
forma a ndo causar prejuizos irrepardveis a realizacao das atividades. Assim, a defini¢do do quantitativo a ser contratado levou em conta também os seguintes motivos:

4.1. Garantir margem de seguran¢a nos casos de realizagdes de mutirdes de juri no decorrer da vigéncia contratual;

4.2. Assegurar um quantitativo residual para aquelas sessdes de juris com duracdo prolongada, ocorréncias imprevisiveis e nimero expressivo de réus e/ou testemunhas, como por
exemplo, nos casos de juri de crime organizado;

4.3. Considerar um percentual maior na previsdo de consumo encaminhada pela comarca através do Formulario de Coleta de Dados - documento base para elaboragdo de projeto basico
- em razao da dificuldade da comarca em quantificar com precisdo o numero de jiris a ocorrer no periodo da vigéncia contratual;

4.4. Redimensionar o quantitativo dos contratos que ndo serdo prorrogados;

4.5. Por fim, como se trata de contratagdo de prestacdo de servigos no regime de empreitada por prego unitario cuja vigéncia podera ser de até 5 (cinco) anos, o quantitativo contratado
devera considerar eventual aumento de numero de juris ao longo do periodo contratado.

Em vista do exposto, segue tabela contendo o histérico do consumo de refeigdes e lanches em 2018 e 2019, o numero de sessdes ocorridas e a média de participantes no ano de 2019:

Consumo em 2018|Consumo em 2019
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Comarcas [Refeices|Lanches Refeicdes|Lanches|[N° de sessdes  [Média de
em 2019 Participantes

Balneario Camboria|50 328 125 750 15 25

Capital 1255 1440 W47 30

Joinville 1519 1005 1716 1438 [101 24

Laguna 140 495 18 30

O ano de 2020 foi excluido propositadamente uma vez que as Ordens de Servigo emitidas no exercicio nédo refletem a dindmica de ocorréncia de sessdes de juri, por envolver periodo da
pandemia Covid-19 e reducdo de gastos impostos pela Resolugdo GP n. 14/2020.

Diante disso, foram definidas as quantidades estimadas de refei¢des e lanches a serem contratadas:

Item|Comarcas Tipo d'e servico a ser Qu.antidade anual
fornecido estimada

1  |Balneario Camborita[Refei¢dao 500

2  |Balneario Camborit|Lanche 1200

3 |Capital Lanche 3500

4 Joinville Refeigdo 3500

5 Joinville Lanche 3000

6 |Laguna Lanche 1000

5. MODALIDADE E CRITERIO DE JULGAMENTO:

Pregio eletronico; Menor preco.
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5.1 FORMA DE ADJUDICACAO:

O objeto desta licitacdo sera adjudicado por item.
6. DA PRESTACAO DO SERVICO

6.1. A contratagdo sera de empreitada por preco unitario, de empresa especializada na prestagao de servicos de alimentacao de juri. O prazo de duracao do contrato sera de 12 (doze)
meses, contados de sua assinatura, podendo ser prorrogado, nos termos do art. 57, I, da Lei n. 8.666/93.

6.1.1. N2o se aplica a participacdo exclusiva de ME/EPP para essa contratacdo, haja vista se tratar de servigo continuado, cuja contratagdo € prorrogavel até 60 (sessenta) meses (art. 57,
inciso II, da Lei n. 8.666/93). Assim, levando em conta as possiveis prorrogagdes, os valores totais dos itens ultrapassam o limite de R$ 80.000,00.

6.1.2. De igual forma, ¢ inaplicével a destinagdo de cota exclusiva de 25% do quantitativo para microempresas e/ou empresas de pequeno porte, por se tratar da contratagdo de
servigos (art. 48, II1, da Lei Complementar n. 123/2006).

6.2. A formalizagdo do pedido de prestagdo de servigo dar-se-a por intermédio do instrumento denominado Ordem de Servigo.

6.3. O envio da Ordem de Servico dar-se-a, preferencialmente, por meio de comunicagao por escrito, para o e-mail fornecido pela CONTRATADA, ficando sob a responsabilidade desta
qualquer alteragdo do enderecgo eletronico.

6.4. Caso ndo seja possivel o envio da Ordem de Servigo por meio de comunicagéo eletronica, usar-se-80 os outros meios de comunicagdo previstos em lei, devendo a CONTRATADA
retirar a Ordem de Servigo no prazo maximo de 5 (cinco) dias uteis.

6.5. A Ordem de Servico contera a data estabelecida para a prestagdo e tipo de servigo, o local, o(s) horario(s) e a(s) respectiva(s) quantidade(s), que poderdo ser posteriormente
ajustados segundo os prazos dos itens 7, 8 e 9 deste projeto basico.

6.6. O recebimento da Ordem de Servigo obrigara a CONTRATADA a efetuar a prestagdo de servigo pelo valor contratado.

6.7. As refeigdes e/ou lanches serdo recebidos pelo Chefe de Secretaria do Foro da comarca ou por pessoa indicada pela Administra¢do, que atestara sua regularidade, de acordo com as
especifica¢des exigidas neste edital, observado o disposto no inciso II do art. 73 da Lei n. 8666/1993.

6.8. O aceite definitivo na Nota Fiscal Eletronica serd dado somente apds a contagem unitaria e a verificagdo do atendimento das especificagdes do edital.
6.9. O quantitativo total expresso no edital € estimado e representa a previsdo deste Poder Judiciario para as compras durante o periodo de 12 (doze) meses.

6.10. O PJSC nao esté obrigado a adquirir uma quantidade minima do produto especificado no formulario-proposta, ficando ao seu exclusivo critério a definicdo da quantidade e o
momento da prestagdo do servigo.

6.11. Durante o prazo de validade do contrato, a CONTRATADA fica obrigada a prestar o servigo nas quantidades indicadas pelo PJSC em cada Ordem de Servigo.
6.12. No caso de desisténcia da prestagdo do servigo ocorrera o cancelamento do contrato, sujeitando-se a CONTRATADA as san¢des administrativas pertinentes.

6.13. Todas as tratativas entre a comarca e a CONTRATADA referentes ao agendamento e/ou cancelamento da prestagdo de servigo e definicdo de quantidades, deverdo ser registradas
por correspondéncia eletronica, com copia para a Secao de Controle de Custos, no endereco die.custos@tjsc.jus.br.

7. DAS ESPECIFICACOES GERAIS
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7.1. Local de entrega:

7.1.1. Lanches: deverdo ser entregues conforme disposto nos anexos, podendo haver a defini¢do de outro endereco de entrega com notificagdo prévia 8 CONTRATADA no prazo
minimo de 02 (dois) dias uteis.

7.1.2. Refeicdes (almogo e jantar): deverdo ser servidas conforme disposto nos anexos, podendo, alternativamente, ser entregues no local de realizagdo das sessdes ou podendo haver a
defini¢do de outro enderego de fornecimento, sempre que a medida se mostrar conveniente a0 CONTRATANTE, com notificagdo prévia a CONTRATADA no prazo minimo de 02
(dois) dias uteis;

7.1.2.1. Eventualmente podera ser solicitado o fornecimento de refei¢des através de embalagens individuais (quentinhas/marmitex), a fim de atender aos participantes que ndo puderem
se ausentar do local da sessdo, a serem entregues pela CONTRATADA no local de realizag@o da sessdo do juri;

7.1.2.2. Poderao ser solicitadas embalagens para acondicionar, separadamente, os itens que compdem o cardépio do lanche, por participante, visando a adequagdo aos contratos atuais
das comarcas abrangidas no presente projeto basico, em atencao as regras de seguranga alimentar.

7.1.2.3. A empresa contratada para o servigo de refei¢des (almogo e jantar) devera dispor, quando necessario, de estabelecimento no Municipio para servir as refeicdes, num raio de 5
(cinco) km do enderego de realizagdo do juri. Justifica-se esta restrigdo a fim de preservar o bom andamento do julgamento, de forma a encurtar o tempo de suspenséo da sessdo e do
deslocamento dos participantes.

8. DOS PRAZOS, HORARIOS E PERIODICIDADE DOS SERVICOS
8.1. As refei¢des e lanches ocorrerdo conforme especificado nos itens a seguir:

8.1.1. Refei¢des (almogos): em regra, no horario compreendido entre 11h30min e 14h30min, a ser definido mediante notificagdo prévia da unidade requisitante - Ordem de Servigo,
podendo haver outra defini¢do de datas e horarios;

8.1.2. Refeicdes (jantares): em regra, quando houver sessdes mais longas (em geral nas que ultrapassarem as 21h), mediante notificagdo prévia da unidade requisitante - Ordem de
Servigo, podendo haver outra defini¢do de datas e horarios;

8.1.3. Lanches (vespertino): em regra, em horario compreendido entre 15h e 18h, a ser definido mediante notificacdo prévia da unidade requisitante - Ordem de Servico, podendo haver
outra definicdo de datas e horarios;

8.1.4. Lanches (noturno): em regra, quando houver sessdes mais longas (em geral nas que ultrapassarem as 21h), mediante notifica¢do prévia da unidade requisitante - Ordem de
Servigo, podendo haver outra definicdo de datas e horarios.

8.2. A CONTRATADA sera notificada da ocorréncia de sessoes (ou mutirdes) de Juri, com a previsdo de quantidades e horarios para o servi¢o com, no minimo, 5 (cinco) dias tteis de
antecedéncia.

8.2.1. A contratada devera confirmar o recebimento da Ordem de Servigo, no prazo maximo de 3 (trés) dias uteis da comunicacdo por escrito, ou imediatamente em caso de ocorréncia
excepcional de jiri;

8.3. Excepcionalmente, no caso de sessoes que fujam a previsao inicial de duragcdo, a CONTRATADA devera atender a pedidos de refeigdes (almogos e/ou jantares), lanches e bebidas
em qualquer horario diurno e noturno sem 6nus adicional, mediante notifica¢ao prévia da unidade requisitante — Ordem de Servi¢o, com antecedéncia minima de 6 horas do horario
determinado para entrega.

8.4. Caso ocorra Mutirdo do Tribunal do Juri, a CONTRATADA devera prestar o servigo, sem dnus adicional, de refei¢des (almocos e/ou jantares), lanches e bebidas, de segunda a
sexta-feira, durante todo o periodo de sua duragdo.
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9. DO CANCELAMENTO/CONFIRMACAO DOS SERVICOS E DO NUMERO DE REFEICOES E/OU LANCHES

9.1. O Férum da Comarca ficara desobrigado de receber as refei¢des e os lanches e, consequentemente, de providenciar os respectivos pagamentos, caso a CONTRATADA seja
notificada para cancelar o servi¢o de acordo com os seguintes prazos:

9.1.1. Refei¢des (almogos): notificacdo de cancelamento, por escrito, até as 23h59min do dia anterior ao previamente agendado para a prestagdo do servigo;
9.1.2. Refeic¢des (jantares): notificagdo de cancelamento, por escrito, até as 15h do dia previamente agendado para a prestagdo do servigo;

9.1.3. Lanche (vespertino): notificacdo de cancelamento, por escrito, até as 12h do dia previamente agendado para a prestagdo do servigo;

9.1.4. Lanche (noturno): notificagdo de cancelamento, por escrito, até as 15h do dia previamente agendado para a prestacdo do servigo.

9.2. Os prazos acima dispostos serdo obedecidos tanto para cancelamento da entrega quanto para confirmar a CONTRATADA o niimero exato de refei¢des e lanches a serem servidos
para cada sessdo do Tribunal do Juri.

10. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

10.1. Prestar os servigos nas condi¢des estipuladas no contrato e seus anexos.

10.2. Prestar os servigos no local definido neste projeto basico, sem que isso implique acréscimo no preco constante da proposta.
10.3. Emitir a Nota Fiscal Eletronica observando o disposto no edital.

10.4. Nao subcontratar os servigos sem prévio consentimento, por escrito, do CONTRATANTE.

10.5. Apresentar a Se¢ao de Controle de Custos, Divisdo Administrativa da Diretoria de Infraestrutura (die.custos@tjsc.jus.br), para prévia aprovagdo, o nome do estabelecimento que
prestara o servigo, no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis apds assinatura do contrato ou antes da primeira sessdo do Tribunal do Juri.

10.6. Cumprir com o estabelecido na legislacdo vigente em relagdo a atividade empresarial, & produ¢do, a comercializag@o e ao transporte dos alimentos.
10.7. Manter durante o prazo de validade do contrato, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitacdo.

10.8. Cumprir com as demais obrigacgdes e responsabilidades quanto a forma de prestacdo dos servigos que estdo consignadas neste projeto basico.

11. DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE

11.1. Promover condigdes para a execucdo dos servicos, objeto deste contrato.

11.2. Assegurar o livre acesso as areas envolvidas no servigo, de pessoas credenciadas pela CONTRATADA para a sua execugdo, prestando-lhes esclarecimentos que eventualmente
venham a ser solicitados.

11.3. Estar presente personificado no seu responsavel ou substituto com prerrogativas legais para fazer o acompanhamento do servico de refeicdes e/ou lanches, indicando locais e
demais especificidades, assim como avaliar a execugdo dos servicos prestados, comunicando a CONTRATADA quaisquer fatos que necessitem de sua imediata intervengao.

11.4. Aplicar as penalidades previstas para o(s) caso(s) de descumprimento do pactuado nesta licitagdo.

11.5. Empenhar os recursos necessarios, garantindo o pagamento da nota fiscal eletronica em dia.
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11.6. Publicar o extrato do contrato e de seus aditivos, se ocorrerem, no Diario da Justica Eletronico, 6rgdo oficial de divulgagdo dos atos processuais e administrativos do Poder
Judiciério do Estado de Santa Catarina, veiculado no site do PJSC, no enderego www.tjsc.jus.br.

11.7. Designar gestor operacional para acompanhamento do contrato, nos moldes da Resolu¢do GP. n. 11/2013.
12. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS PELA INEXECUCAO TOTAL OU PARCIAL DO CONTRATO/ORDEM DE SERVICO

12.1. ADVERTENCIA: ser4 aplicada na hipotese de infracdes cometidas que prejudiquem a lisura do processo licitatorio ou que correspondam a pequenas irregularidades verificadas
na execucdo deste instrumento, que venham ou ndo causar dano a Administragdo ou a terceiros;

12.2. MULTAS: serfo aplicadas por infragdes que obstaculizem a concretizag@o do objeto licitado e compreenderdo:

12.2.1. 40% (quarenta por cento) sobre o valor do pedido referente a sessdo em questdo, pela ndo prestacdo do servigo de refei¢ao e/ou de lanche, sem prejuizo das demais penalidades

cabiveis;
12.2.2. 10% (dez por cento) por hora ou fragdo de hora, limitada a 2 (duas) horas, sobre o valor total do pedido referente a sessdo em questdo, pelo atraso na prestacao do servigo;

12.2.3. 10% (dez por cento) sobre o valor total do pedido referente a sessdo em questdo, pela prestagdo do servico em desacordo com o edital e seus anexos, ressalvadas aquelas
situagdes para as quais tenham sido fixadas penalidades especificas;

12.2.4. 10% (dez por cento) sobre o valor total do pedido referente a sessdo em questdo pela ndo confirmagdo de recebimento da Ordem de Servigo, no prazo maximo de 3 (trés) dias
uteis da comunicagdo por escrito, ou imediatamente em caso de ocorréncia excepcional de jiri;

12.2.5. O atraso de que trata o subitem 12.2.2, quando superior a 2 (duas) horas, podera ser configurado como servigo nao prestado, a critério da Administragdo do Férum,
enquadrando-se na penalidade prevista no subitem 12.2.1;

12.2.6. Os valores correspondentes a pratica de infragdes contratuais serdo retidos e deduzidos do pagamento da Nota Fiscal Eletronica, ap6s o que sera a CONTRATADA notificada
para, querendo, apresentar defesa administrativa no prazo de 5 (cinco) dias uteis;

12.2.7. Caracterizada a inexecugdo e constatado o prejuizo ao interesse publico, 0 CONTRATANTE podera aplicar 8 CONTRATADA outras san¢des ou até mesmo iniciar o processo
de rescisdo contratual,

12.2.8. Os valores retidos pela pratica de infragdes poderdo, apos regular processo administrativo, ser convertidos em multa pela autoridade competente;

12.2.9. A devolugao dos valores retidos, caso ndo convertidos em multas, sera realizada com a incidéncia de corre¢do monetaria, conforme indice utilizado pela Corregedoria-Geral da

Justica, sem aplicagdo de juros de mora.

12.2.10. Caso ndo seja possivel a reten¢do e dedugéo do pagamento da Nota Fiscal Eletronica, os valores relativos a multa serdo pagos mediante NOTIFICACAO DE COBRANCA;
neste caso, o PJSC encaminhara, no primeiro dia util apds vencidos os prazos estipulados neste contrato, NOTIFICACAO DE COBRANCA a CONTRATADA, que devera fazer o
recolhimento aos cofres publicos até o 5° (quinto) dia til a partir de seu recebimento, sob pena de cobranca judicial, observando que:

12.2.11. As multas previstas s3o cumulativas, ou seja, incidem umas sobre as outras, sendo os limites incidentes sobre cada uma delas; e

12.2.12. Na hipétese de a CONTRATADA nio efetuar o recolhimento da NOTIFICACAO DE COBRANCA, o PJSC inscrevera o valor em divida ativa;

12.3. A penalidade de impedimento de licitar e contratar com o Estado de Santa Catarina sera aplicada quando:
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12.3.1. Fizer declaragdo falsa;

12.3.2. Deixar de entregar documentag@o ou apresentar documentagio falsa;

12.3.3. Ensejar o retardamento da execugdo dos servigos;

12.3.4. Nao mantiver a proposta;

12.3.5. Falhar injustificadamente ou fraudar a execu¢@o do contrato;

12.3.6. Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude fiscal;

12.3.7. Nao substituir ou refazer, no prazo estipulado, os servigos recusados pelo CONTRATANTE; e/ou
12.3.8. Descumprir os prazos ¢ condigdes previstas no edital.

12.4. A punicao definida no item anterior serd por até 5 (cinco) anos.

12.5. A penalidade de declaragdo de idoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica sera aplicada nos casos em que o CONTRATANTE, apos analise dos fatos,
constatar que a CONTRATADA praticou falta grave.

12.6. A puni¢do definida no item anterior perdurara enquanto houver os motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que

aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir o Contratante pelos prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo ndo superior a 2 (dois) anos, previsto no

inciso IV, do artigo 87, da Lei 8.666/1993.

12.7. Além das penalidades citadas, a(s) LICITANTE(S) e a(s) CONTRATADA(S) ficara(2o) sujeitas, ainda, ao cancelamento de sua(s) inscri¢do(des) no Cadastro de Fornecedores
deste PJSC e, no que couber, as demais penalidades referidas no art. 87 da Lei n. 8.666/199.

12.8. Comprovado o impedimento ou reconhecida a for¢a maior, devidamente justificada e aceita pela Administragao deste PJSC, a licitante ou a CONTRATADA, conforme o caso,

ficara isenta das penalidades mencionadas.
12.9. As penalidades poderao ser aplicadas isolada ou cumulativamente, nos termos da lei.
12.10. Na aplicagédo das penalidades serdo admitidos os recursos em lei, observando-se o contraditério e a ampla defesa.

12.11. Em caso de subcontratagdo, a ndo apresentacdo do nome do estabelecimento que prestara o servico, nos prazos previstos no item 10.5 do Projeto Basico, implicara em
inexecugdo contratual, com aplicag@o das penalidades previstas no item 13 deste anexo.

13. DA INEXECUCAO, DA RESCISAO E DO CANCELAMENTO DO CONTRATO:

A inexecugdo contratual ensejara a rescisdo do instrumento contratual e o cancelamento do contrato, nos termos da Segdo V, Capitulo III da Lei n. 8.666/1993, nos seguintes modos:
13.1. Por ato unilateral e escrito do PJSC, nos casos enumerados nos incisos I a XII, XVII e XVIII do art. 78 da Lei n. 8.666/1993;

13.2. Por acordo entre as partes, mediante formalizagdo de aviso prévio, reduzida a termo no processo, desde que haja conveniéncia para o PJSC;

13.3. Judicialmente, nos termos da legislagdo vigente;
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13.4. Por interesse publico devidamente justificado em processo administrativo.

13.5. O descumprimento, por parte da CONTRATADA, de suas obrigagdes legais e/ou contratuais assegura ao PJSC o direito de rescindir o instrumento contratual e de cancelar o
contrato a qualquer tempo, independentemente de aviso, interpelagdo judicial e/ou extrajudicial.

13.6. A rescisdo por ato unilateral do PJSC sujeitara a0 CONTRATANTE & multa rescisoria de até 10% (dez por cento) sobre o valor do saldo do contrato, incluido neste quantitativo os
servigos nao prestados referentes a Ordem de Servigo descumprida, independentemente de outras penalidades.

13.7. Na aplicacdo das penalidades serdo admitidos os recursos previstos em lei, observando-se o contraditério e a ampla defesa.

13.8. Caso o valor do prejuizo do CONTRATANTE advindo da rescisdo contratual por culpa da CONTRATADA exceder o valor da clausula penal, esta valera como minimo de
indenizagdo, na forma do disposto no art. 416, paragrafo tinico, do Cddigo Civil.

14. DA FISCALIZACAO

14.1 O PJSC exercera ampla e irrestrita fiscalizagdo na execugao objeto contratado, a qualquer hora, por meio do gestor e fiscais abaixo indicados, nos termos dos arts. 7°, caput, e 9° da
Resolugdo GP n. 11/2013.

14.1.1. Compete ao Fiscal Técnico:
1. zelar pelo efetivo cumprimento das obrigagdes contratuais assumidas e pela qualidade dos produtos fornecidos e dos servigos prestados ao PJSC;

2. verificar se a entrega de materiais ou a prestacdo de servigos (bem como seus precos e quantitativos) estd sendo cumprida de acordo com o instrumento contratual e o instrumento
convocatorio;

3. acompanbhar, fiscalizar e atestar as aquisi¢des e a execugdo dos servigos, de acordo com o objeto contratado; e
4. indicar eventuais descumprimentos contratuais para que, mediante processo administrativo, sejam devidamente apurados.
14.2. A fiscaliza¢do do PJSC podera exigir a substitui¢do do preposto da CONTRATADA, mediante decisdo motivada do gestor do contrato.

14.3. A fiscalizag@o anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo do contrato, determinando o que for necessario a regularizagdo dos descumprimentos
observados.

14.4. A fiscalizagdo exercida ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade cometida.

14.5. A responsabilidade pelo acompanhamento da emissdo das Ordens de Servico e pela verificagdo da prestagdo dos servigos em conformidade com a presente especificacdo sera da
Secretaria do Foro e da Se¢do de Controle de Custos, vinculada a Diretoria de Infraestrutura.

15. DAS CONDICOES DO PAGAMENTO

15.1. O PJSC pagara a CONTRATADA, mediante a apresenta¢do da Nota Fiscal Eletronica, com aceite do Chefe de Secretaria do Foro da comarca onde ocorrer a prestagdo de servigo,
obedecidas as condigdes estabelecidas no item 6 — DA PRESTACAO DO SERVICO, a importancia correspondente ao servigo prestado, de acordo com as condigdes estabelecidas no

https://sei.tjsc.jus.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=5809323&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=110001323&infra_hash=2afe7e... 9/24



08/09/2021 11:16 SEITJSC - 5483002 - Projeto Basico
edital.

15.2. Todas as Notas Fiscais Eletronicas emitidas pela CONTRATADA deverao conter, em local de facil visualizacdo, a indicagdo do nimero do CONTRATO e o nimero da Ordem de

Servigo correspondente. Caso a Nota Fiscal Eletronica ndo contemple esses dados, sera devolvida para regularizagio.

15.3. A Nota Fiscal Eletronica que ndo estiver de acordo com o estabelecido no subitem anterior, ndo serd aprovada por este Poder Judiciario e sera devolvida 8 CONTRATADA para as

necessarias corregdes, oportunidade em que sera sobrestado o processo de pagamento até que sejam corrigidos os problemas apontados.

15.4. A devolucao da Nota Fiscal Eletronica ndo aprovada por este Poder Judiciario em hipotese alguma servira de pretexto para que a CONTRATADA suspenda quaisquer prestagdes

de servigos.

15.5. A CONTRATADA entregara a Nota Fiscal Eletronica na Secretaria do Foro da comarca onde ocorrer a prestagao de servico.

15.6. Para facilitar o processo de pagamento, a CONTRATADA devera entregar a Nota Fiscal Eletronica acompanhada da comprovagio da regularidade perante as Fazendas Federal,

Estadual e Municipal, a Divida Ativa da Unido, a Seguridade Social (INSS), o FGTS e a Justi¢a do Trabalho, a teor do contido no art. 71, c/c o art. 55. XIII, da Lei n. 8.666/1993 ¢ da

Lein. 12.440/2011; ou

15.7. Para facilitar o processo de pagamento, a CONTRATADA podera cadastrar-se no Cadastro de Fornecedores deste Poder Judicidrio, mantendo atualizadas as provas de
regularidade juridica e fiscal durante a vigéncia do contrato, observado que:

15.7.1. Apos o aceite e liberagdo na Nota Fiscal Eletronica, este Poder Judiciario consultard o Registro Cadastral da CONTRATADA e, estando regular quanto as provas de
regularidade, encaminhard o processo para pagamento;

15.7.2. O controle dos prazos de validade das provas de regularidade sera de responsabilidade da CONTRATADA.

15.8. No caso de iseng@o do ICMS (prevista no RICMS/SC Decreto Estadual n. 2870/2001 e alteragdes), a CONTRATADA devera emitir a nota fiscal com o valor bruto da operagao.

Devera inserir, apds, o valor do desconto, para que o valor liquido constante da nota fiscal corresponda ao valor de sua proposta, bem como do empenho.
O PJSC ndo estara sujeito a isen¢do quando:

a) O contribuinte estiver no Simples Nacional;

b) Na saida de mercadorias ou bens sujeitas ao regime de substituicdo tributaria; ou
¢) Da caracterizacdo das demais hipdteses previstas no RICMS/SC.

15.9. Caso a CONTRATADA nao comprove a regularidade fiscal e trabalhista:

15.9.1 — Sera emitida notificagdo pelo CONTRATANTE para regularizacao, no prazo de 30 (trinta) dias, contados a partir do recebimento do oficio e, caso ndo regularizada, sera
iniciado o processo de rescisdao contratual, com aplicagdo da multa rescisoria; e, concomitantemente;

15.9.2 — Sera realizado o pagamento, procedendo-se as retengdes tributarias, na forma da lei.

15.10. Verificando-se a existéncia de responsabilidade subsididria ou solidaria por parte do CONTRATANTE em relagdo a algum débito previdenciario ou trabalhista da
CONTRATADA, o CONTRATANTE se reserva o direito de reter o valor correspondente quando da liberagdo do pagamento a fim de garantir o ressarcimento dos valores e
indenizacdes devidos a Administragdo em decorréncia da citada responsabilidade.
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15.11. O PJSC compromete-se a efetuar o pagamento até o 10° (décimo) dia util, depois de cumpridas as condi¢gdes de pagamento supracitadas e observado o previsto no subitem 6.7

deste projeto basico.

15.12. Caso ndo ocorra o pagamento da Nota Fiscal Eletronica até o 10° (décimo) dia util por culpa exclusiva do CONTRATANTE, sera efetuada a atualizagdo monetaria do 11°

SEI/TJSC - 5483002 - Projeto Basico

(décimo primeiro) dia util até a data da efetiva quitacdo, atualizando-se o valor base nos mesmos critérios adotados para atualizagdo das obrigagdes tributarias, em observancia ao que
dispde o art. 117 da Constituicao Estadual e art. 40, XIV, “c”, da Lei n. 8.666/1993.

15.13. Todos os documentos apresentados para os pagamentos deverdo conter o mesmo CNPJ constante na proposta que originou este contrato.

16. DA DOTACAO ORCA
16.1. Cédigo Tema: 14036

16.2. Elemento de Despesa:

MENTARIA:

3.3.90.39.00

17. EQUIPE DE ELABORACAO DO PROJETO BASICO:

UNIDADE

RESPONSAVEL

CARGO

TELEFONE

DIE/DA/Secdo de Controle
de Custos

Susana Yumi Yoshida de
Souza — Mat. 39248

TJA

(48) 3287-1941

DIE/DA/Segdo de Controle
de Custos

Maria Isabel Pacheco — Mat.
2257

Chefe de Secdo

(48) 3287-1948

DIE/Divisdao Administrativa

'Viviane Guedes — Mat.
10777

Chefe de Divisido

(48) 3287-1997

Diretoria de Infraestrutura |[Fernanda de Jesus |Diretora (48) 3287-1920
DMP/DL/Secdo de . .

. Cristiane Barrozo de Freitas
prenclamento de [Ribeiro — Mat. 14933 TJA (48) 3287-2004
LicitacOes

GESTOR E FISCAIS OPERACIONAIS

Gestor operacional
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Fiscal operacional Chefe da Divisdo Administrativa

Chefe da Se¢do de Controle de

Fiscal operacional
P Custos

Chefe da Divisao de Contratos,

Fiscal Administrativo . .
v Convénios e Registro de Precos

18. NUMERO DA VERSAO: 1? versio, em 19/02/2021

ANEXO I

LOCAIS DE ENTREGA

1. Comarca de Balneario Camboriu:

a) Lanches - Deverdo ser entregues no local da sess@o: Forum da Comarca de Balneario Camboriu - Av. das Flores, s/n — Bairro dos Estados — Balnedrio Camborit/SC, CEP 88339-
900.

b) Refeicdes (Almoco/Jantar) - Deverdo ser servidas nas dependéncias do estabelecimento comercial contratado.

2. Comarca da Capital:

a) Lanches - Deverdo ser entregues no local da sessdo: Forum Des. Rid Silva, na Avenida Gustavo Richard, 434, Centro — Floriandpolis/SC, CEP 88010-290.

3 - Comarca de Joinville:

a) Lanches - Deverao ser entregues no local da sessdo: Forum da Comarca de Joinville - Rua Hermann Augusto Lepper, n. 980 — Bairro Saguagu — Joinville/SC, CEP 89.221-902.

b) Refeicdes (Almoco/Jantar) - Deverao ser servidas no local da sessdo: Forum da Comarca de Joinville - Rua Hermann Augusto Lepper, n. 980 — Bairro Saguacu — Joinville/SC,
CEP 89.221-902.

4 - Comarca de Laguna:

a) Lanches - Deverdo ser entregues no local da sess@o: Forum da Comarca de Laguna, situado na Rua Arcéngelo Bianchini, n. 69, bairro Progresso, Laguna/SC, CEP: 88-790.000.
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OBSERVACAO: Os lanches e refei¢des poderio ter definicio de outro endereco de entrega ou fornecimento, podendo ocorrer no endereco do prédio do Férum ou no estabelecimento
comercial, com notificagdo prévia 8 CONTRATADA no prazo minimo de 02 (dois) dias tuteis, conforme disposto no item 6 deste Projeto Basico.

ANEXO II

CARDAPIOS E DEMAIS CONDICOES DOS SERVICOS

1. CARDAPIO (MINIMO) PARA O BUFFET — REFEICOES

Tipo Variedade [Descricdo

Salada 5 Deve conter, no minimo, 5 variedades
Acompanhamento 4 Deve conter, no minimo, 4 variedades
Carnes 2 Deve conter, no minimo, 2 variedades
Sobremesa (150ml/pessoa) 1 Deve conter, no minimo, 1 variedade
Bebida (350ml/pessoa) 2 Deve conter, no minimo, 2 variedades

Descricao da Refeicao:

Os tipos e as variagdes dos itens a compor o cardapio da refei¢do deverdo basear-se conforme quadro abaixo:

Tipos Descricio detalhada

Salada Deve conter alface e tomate todos os dias.
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Deve conter 1 tipo de vegetal cru: agrido, acelga, escarola, ricula,
champignon, palmito, pepino, pimentdo, rabanete, cenoura, beterraba,
entre outros.

Deve conter 2 tipos de vegetais cozidos ou refogados: batata, beterraba,
cenoura, chuchu, abobora, vagem, entre outros.

Deve conter arroz (branco ou parboilizado), feijao (preto ou vermelho),
farofa todos os dias.

Acompanhamento

Deve conter 1 tipo de massa e/ou prato quente (macarrao, ravioli, capeletti,
lasanha, nhoque, rigatone, panqueca, entre outros, com molhos variados.

Carnes

1 tipo de carne vermelha: alcatra, maminha, contrafilé, fraldinha, coxdo
mole, patinho.

1 tipo de frango: (sobrecoxa com e sem 0sso, peito, sassami), ou 1 tipo de
peixe: merluza, abrotea, pescada, linguado, tilapia.

Sobremesa

Mousse, pudim, sagu de uva, gelatina.

Suco de frutas

Manga, uva, laranja, abacaxi, caju, maracuja, tangerina, p€ssego, limao.

Refrigerante

Cola / guarana / laranja / limao

1.1. As refei¢des deverdo vir acompanhadas de temperos (azeite de oliva, vinagre e sal).

1.2. As bebidas deverdo ser disponibilizadas, no minimo, em dois sabores de cada bebida e deverdo ser servidas geladas. A propor¢ao das bebidas sera de 50 % refrigerantes e 50 %

sucos, sendo que devera ser observado que no minimo 30 % das bebidas deve ser do tipo sem agucar. Devera também ser oferecida 4gua mineral em embalagens pet (até 2,5 litros) nas
versdes com gas e sem gas, ficando a critério de cada participante a escolha das op¢des.

1.3. O peso médio de cada refeicdo devera ser de 600 gramas, aproximadamente.

1.4. Os alimentos e sobremesas do jantar deverdo ser diferentes do almogo, caso ocorram no mesmo dia, e variados a cada sessdo.
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1.5. CONDICOES MINIMAS EXIGIDAS PARA O PREPARO, MANUSEIO E APRESENTACAO DAS REFEICOES

I - preparar os alimentos de maneira a assegurar o minimo da perda nutricional, bem como do desperdicio e sobras;

II - ndo reaproveitar as sobras de alimentos;

III - ndo utilizar gordura vegetal hidrogenada nas preparacdes servidas nas refei¢oes;

IV - preparar as refei¢des com géneros de primeira qualidade, com 6tima apresentagdo, dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias;

V - utilizar somente utensilios em ago inoxidavel na preparacio das refei¢des;

VI - utilizar nos alimentos, quando necessario, gelo fabricado a partir de 4gua potavel, mantido em condicao higiénico-sanitaria que evite sua contaminagao;
VII - atender aos requisitos de Padrdo de Qualidade estabelecidos nesta licitagdo;

VIII - descartar, impedindo sua utilizagdo em cardapios futuros, os géneros preparados e nao servidos ou qualquer de seus componentes para confec¢do de produtos a serem
comercializados como lanches;

IX - seguir durante todas as etapas de produgdo, acondicionamento, distribuicdo e manuseio dos alimentos, obrigatoriamente, as orientagdes recomendadas pela metodologia de Boas
Praticas de Fabricagdo — BPF que demonstram as condi¢des que podem trazer risco ou prejuizo para a qualidade e higiene dos alimentos e propor procedimentos para diminuir ou
eliminar o impacto desses pontos criticos sobre os alimentos;

X - garantir a utilizacdo de técnicas dietéticas atualizadas no pré-preparo e preparo das refeigoes;

XI - garantir a utilizagdo de matéria-prima adequada segundo critérios organolépticos, higiénico-sanitarios e nutricionais;

XII - selecionar produtos e confeccionar preparagdes que possibilitem, de alguma maneira, prevenir ou minimizar os efeitos de doengas cronico-degenerativas, especialmente as de
maior impacto em saude publica tais como obesidade, hipertensao arterial e diabetes;

XIII - manter as refeicdes em temperatura ideal para consumo até o atendimento;

XIV — acondicionar e transportar as refeicdes em embalagens térmicas adequadas, dentro das condi¢des estabelecidas pela vigilancia sanitaria;

XV - servir os produtos em perfeitas condi¢des para serem consumidos e em embalagens intactas (ndo danificadas), quando for o caso;

XVI — disponibilizar pratos, copos, talheres, guardanapos e palitos de dente, todos em material descartavel, no caso das refei¢des acondicionadas em marmitas/quentinhas;

XVII — disponibilizar utensilios domésticos (toalhas para mesas, pratos, copos, réchauds, travessas e talheres), preferencialmente em vidro, porcelana ou ago inox, podendo haver o
fornecimento em material descartavel ou outros, mediante prévio consentimento, por escrito, da Administra¢do do Forum,;

XVIII — reservar, no caso das refeicdes servidas no(s) seu(s) proprio(s) estabelecimento(s), mesas e cadeiras, preferencialmente afastadas do publico em geral, de forma a garantir a
incomunicabilidade dos jurados;

XIX - responsabilizar-se pelo controle de qualidade das refei¢cdes produzidas e demais servigos;

XX - utilizar somente a entrada de servigo do Forum para transporte de materiais, géneros alimenticios e outras cargas destinadas aos servicos;
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XXI — disponibilizar durante o horario das refeigdes um funcionario para montagem, reposicdo de alimentos e retirada de buffet, que deverd estar trajado com uniforme de cor clara e
com identificacdo da Contratada (aventais ou jalecos com mangas e calga comprida), assim como com protecdo para cobrir totalmente os cabelos, ndo usar adornos nas maos e pulsos, e
demais acessorios imprescindiveis; e

XXII — adotar todas as medidas acima, inclusive, nos casos de Mutirdo do Tribunal do Juri.

2. CARDAPIO (MINIMO) PARA LANCHES

Tipo Quantidade/pessoa|Descri¢cao

Dois mini sanduiches, com aproximadamente, 50

Mini sanduiche 2
gramas cada.

] Tipo Salgados tipo festa, com aproximadamente 30

Salgados assados
gramas cada.

Bolo sem recheio |1 Fatia contendo 75 gramas, aproximadamente
Bebida . .
(350ml/pessoa) 1 Deve conter, no minimo, 2 variedades

2.1. Descri¢do do LANCHE:

Os tipos e as variagdes dos itens a compor o cardapio do lanche devem basear-se conforme quadro abaixo:

Tipos Sabores/Recheios

Pdes: francés, ciabata, integral, sirio, de forma, italiano, entre outros.

Frios: salame, copa, presunto, peito de peru ou frango, queijo mugarela, prato,
Sanduiche |minas, ricota, patés de atum ou frango, entre outros.

Complementos: alface, riicula, milho, tomate, cenoura ralada, azeitona sem
caroco, entre outros.
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Salgados 'Variados tipo festa (empadas, croissant, folhados, mini pizzas, pasteis, entre

assados outros).
Bolo sem , . .. .
recheio Chocolate, cenoura, fub4, laranja, formigueiro, milho.

Suco de Manga, uva, laranja, abacaxi, caju, maracuja, tangerina, péssego, limao, entre
frutas outros sabores.

Refrigerante|Cola / guarana / laranja / liméo

2.2. As bebidas deverao ser disponibilizadas, no minimo, em dois sabores de cada bebida e deverdo ser servidas geladas. A propor¢ao das bebidas sera de 50 % refrigerantes e 50 %
sucos, sendo que devera ser observado que, no minimo, 30 % das bebidas deve ser do tipo sem agticar. Devera também ser oferecida 4gua mineral em embalagens pet (até 2,5 litros) nas
versdes com gas e sem gas, ficando a critério de cada participante a escolha das opgdes.

2.3. CONDICOES MINIMAS EXIGIDAS PARA O PREPARO, MANUSEIO e APRESENTACAO DOS LANCHES.

I - preparar os alimentos de maneira a assegurar o minimo da perda nutricional, bem como do desperdicio e sobras;

II - ndo reaproveitar as sobras de alimentos;

III - ndo utilizar gordura vegetal hidrogenada nas preparag¢des dos lanches;

IV - preparar as refei¢des com géneros de primeira qualidade, com 6tima apresentagdo, dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias;

V - utilizar somente utensilios em ago inoxidavel na preparacio dos lanches;

VI - utilizar nos alimentos, quando necessario, gelo fabricado a partir de 4gua potavel, mantido em condicao higiénico-sanitaria que evite sua contaminagao;
VII - atender aos requisitos de Padrdo de Qualidade estabelecidos nesta licitagio;

VIII - descartar, impedindo sua utilizagdo em cardapios futuros, os géneros preparados e nao servidos ou qualquer de seus componentes para confec¢ao de produtos a serem
comercializados como lanches;

IX - seguir durante todas as etapas de produg¢do, acondicionamento, distribui¢cdo e manuseio dos alimentos, obrigatoriamente, as orientagdes recomendadas pela metodologia de Boas
Praticas de Fabricagdo — BPF que demonstram as condi¢des que podem trazer risco ou prejuizo para a qualidade e higiene dos alimentos e propor procedimentos para diminuir ou
eliminar o impacto desses pontos criticos sobre os alimentos;

X - garantir a utilizagdo de técnicas dietéticas atualizadas no pré-preparo e preparo dos lanches;

XI - garantir a utilizagdo de matéria-prima adequada segundo critérios organolépticos, higiénico-sanitarios e nutricionais;
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XII - selecionar produtos e confeccionar preparagdes que possibilitem, de alguma maneira, prevenir ou minimizar os efeitos de doengas cronico-degenerativas, especialmente as de
maior impacto em saude publica tais como obesidade, hipertensao arterial e diabetes;

XIII - manter os lanches em temperatura ideal para consumo até o atendimento;

XIV — acondicionar e transportar os lanches em embalagens térmicas adequadas, dentro das condi¢des estabelecidas pela vigilancia sanitaria;

XV - servir os produtos em perfeitas condi¢des para serem consumidos e em embalagens intactas (ndo danificadas), quando for o caso;

XVI - podera ser solicitado o fornecimento do lanche em embalagem descartavel para acondicionar separadamente os itens do cardapio, tais como salgados, sanduiche e bolo;
XVII — disponibilizar pratos, copos, talheres, guardanapos e palitos de dente, todos em material descartavel;

XVIII — disponibilizar utensilios domésticos (toalha de mesa, pratos, copos, réchauds, travessas e talheres), preferencialmente em vidro, porcelana ou ago inox, podendo haver o
fornecimento em material descartavel ou outros, mediante prévio consentimento, por escrito, da Administracdo do Férum;

XIX — disponibilizar aglicar e adogante artificial, bem como molhos (catchup, mostarda, pimenta etc.) e sachés individuais;
XX - responsabilizar-se pelo controle de qualidade dos lanches produzidos e demais servigos;
XXI - utilizar somente a entrada de servigo do Férum para transporte de materiais, géneros alimenticios e outras cargas destinadas aos servigos;

XXII — disponibilizar durante o horario das refeicdes um funcionario para montagem, reposi¢@o de alimentos e retirada de buffet, que devera estar trajado com uniforme (aventais ou
jalecos com mangas e cal¢ca comprida), assim como com prote¢do para cobrir totalmente os cabelos, ndo usar adornos nas maos e pulsos, e demais acessorios imprescindiveis; e

XXIII — adotar todas as medidas acima, inclusive, nos casos de Mutirdo do Tribunal do Juri.

3. PADRAO DE REFERENCIA PARA QUALIFICACAO DOS GENEROS ALIMENTICIOS (REFEICOES E LANCHES):
a) OLEOS

Utilizar somente os de origem vegetal. As sobras utilizadas em frituras ndo poderdo ser reaproveitadas.

B) AZEITES

De boa qualidade (puro, extra virgem), sem qualquer mistura com outros 6leos.

¢) PAES

Servidos sempre frescos. Os de forma e de hamburguer (tamanho normal) poderdo ser do tipo industrializado, fornecidos em embalagens plasticas, respeitando-se o padrdo de qualidade
que devera ser de primeira e os prazos prescritos pelo fornecedor para consumo.

d) QUEIIOS
Tipos: minas, prato, mugarela, ricota, minas frescal e parmesdo. De boa qualidade, embalados a vacuo, com roétulo e destinados para o consumo nos prazos indicados pelo fornecedor.

e) SUCOS
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Deverao ser industrializados de boa qualidade (registradas), em embalagem tetra pak, pet ou vidro. Devera haver variagdo constante de sabores. Deverdo ser servidos obrigatoriamente
nas suas embalagens originais.

f) CARNES BOVINA E SUINA

De primeira qualidade, tipo extralimpa, isenta ao maximo de gorduras, com carimbo do SIF, nome do fornecedor e data de validade.

g) AVES

Tipo granja, fresca, com carimbo do SIF, nome do fornecedor ¢ data de validade.

h) PEIXES

Em postas ou filés frescos de boa qualidade, com carimbo do SIF, nome do fornecedor e data de validade.

i) LINGUICAS

Embaladas a vacuo e do tipo “pura”, isto €, fabricadas unicamente de carne suina ou de frango, sem misturas. Deverdo conter carimbo do SIF, o nome do fabricante e a data de validade.
j) PRESUNTO

Os tipos deverdo ter equilibrio adequado entre fragmentos de carne e de gordura. Deverdo conter carimbo do SIF, nome do fornecedor e data de validade.
k) REFRIGERANTES

Deverao ser servidos obrigatoriamente nas suas embalagens originais, preferencialmente em embalagens pet (até 2 litros) em sabores variados, tais como guarand, laranja, limdo, cola,
etc., nas opgdes: comum; zero ou light.

1) FRIOS E OUTROS EMBUTIDOS

De boa qualidade, embalados a vacuo e consumidos nos prazos prescritos pelo fornecedor. Deverao conter o carimbo do SIF, o nome do fabricante e a data de validade.
m) LEITE

O leite devera ser pasteurizado UHT (longa vida — em embalagem tetra pak), integral ou semidesnatado, servido e consumido na data prevista pelo fornecedor.

n) ADOCANTES

Versdes em po ou liquido, registrado no Ministério da Saude.

0) SALGADOS E DOCES

De procedéncia conhecida, boa qualidade e controle da data de validade.

p) MAIONESE

Admitir-se-a somente a industrializada. Ndo sera admitido o uso de maionese caseira.
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q) MOLHOS
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A maionese, a pimenta, o catchup e a mostarda deverdo ser industrializados e fornecidos em sachés individuais. Os demais molhos industrializados poderdo ser apresentados em
embalagens de vidro (original do produto).

r) ITENS NAO MENCIONADOS

Todos os produtos alimentares e materiais de consumo nao relacionados e que objetivam atender ao presente contrato deverdo observar os mesmos padrdes de qualidade e requisitos
minimos mencionados neste Anexo.

ANEXO III

Preco de referéncia

A pesquisa de pregos foi realizada com a observancia do procedimento previsto na Instru¢do Normativa n. 73/2020, editada pela Secretaria de Gestao do Ministério da Economia e que
¢ adotada no ambito deste Tribunal de Justica de Santa Catarina.

Nos termos do art. 5° da IN n. 73/2020, foram utilizados os seguintes pardmetros na elaboracdo da pesquisa e coleta de orgamentos:

e Fornecedores — empresas do ramo;
o Contratacdes de outros 6rgdos publicos.

A partir dos parametros mencionados acima foram obtidos os pregos, os quais foram ordenados na tabela abaixo:

Sandra
Momo Marcia Jefferson Média apos
dos Cristina ST Restaurante Felippo |Justica Garden retirada dos Desvio Coeficiente
Itens|Comarca| Servico Santos 'Y Gastronomia . . Jankoski [Federal TIMT|TJSP | TJIPR|TJRS excessivamente |Mediana| ~ de
Rossi Carminatti (RS)| " . . Eventos Padrao -
de ME(RS) Ltda (RS) - Eireli-| SC elevados e Variacio
Menezes EPP (RS) inexequiveis(RS)
- ME
Balneario o
1 CamboriﬁAlmogo/JantaSS-OO, 32,00 |45,00 35,90 38,90 - 23,90 [23,00 H9:37F |36,07| 66500 [33,54 35,90 7,94 23,68%
o [Balnedrioh o hes 0,00 R5,00  [25,00 18,90 2980  [25,50 18,00 |- - - [40,00 24,60 2500 4,71 | 19,17%
Cambori)l
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Sandra
Momo Marcia Jefferson Média apos
dos Cristina ST Restaurante Felippo |Justica Garden retirada dos Desvio Coeficiente
Itens|Comarca| Servico Santos 'Y Gastronomia . . Jankoski [Federal TIMT|TJSP | TJPR|TJRS excessivamente |Mediana| ~ de
Rossi Carminatti (RS)| " . . Eventos Padrao -
de ME(RS) Ltda (RS) - Eireli-| SC elevados e Variacio
Menezes EPP (RS) inexequiveis(RS)
- ME
3 Capital |Lanches 30,00 | 22,82 - 29,90 25,50 |18;00 | - - - 55:00 27,06 27,70 3,52 13,00%
4  Joinville |Almogo/Janta48;66  [32,00 45,00 35,90 38,90 - 23,90 | 23,0009;37 36,07 [66;06 | 33,57 35,90 9,92 30,00%
5  [oinville [Lanches 29,00 25,00 [25,00 18,90 29,80 25,50 18,00 |- - - 40,00 24,46 25,00 4,54] 18,55%
6 |Laguna [Lanches 29,00 [25,00 [25,00 18,90 29,80 25,50 18,00 |- - 60;00 |24,46 25,00 4,541 18,55%

Abaixo sdo indicadas as justificativas para a desconsideracao dos precos considerados excessivamente elevados (vermelho negrito tachado) ou inexequiveis (azul negrito tachado), a

saber:

No item 1 os pregos desconsiderados representam os seguintes percentuais em relagdo a média dos demais:

- R$60,00 - 176% sendo excessivamente elevado;

- R$53,00 - 152% sendo excessivamente elevado;

- R$19,37 - 58% sendo inexequivel.

No item 2 o preco desconsiderado representa o seguinte percentual da média dos demais:

- R$40,00 - 163% sendo excessivamente elevado.

No item 3 os pregos desconsiderados representam os seguintes percentuais da média dos demais:

- R$55,00 - 218% sendo excessivamente elevado;

- R$18,00 - 67% sendo inexequivel.

No item 4 os precos desconsiderados representam os seguintes percentuais da média dos demais:
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- R$60,00 - 179% sendo excessivamente elevado;

- R$48,00 - 138% sendo excessivamente elevado;

- R$19,37 - 58% sendo inexequivel.

SEI/TJSC - 5483002 - Projeto Basico

No item 5 o preco desconsiderado representa o seguinte percentual da média dos demais:

- R$40,00 - 164% sendo excessivamente elevado;

No item 6 o preco desconsiderado representa o seguinte percentual da média dos demais:

- R$60,00 - 245% sendo excessivamente elevado.

Isso posto, 0s novos precos de referéncia baseados na metodologia oficial do Manual de Orientagdo de pesquisa de pregos do STJ, ficariam assim sugeridos:

a)a MEDIA como critério de defini¢do do preco de referéncia para os itens: 1,2, 3, 5 e 6;

b) a MEDIANA como critério de defini¢do do preco de referéncia para o item: 4.

Para futura negociagdo ap0s a fase de lances, cabe apresentar os valores das contratagdes atuais do objeto pelo TISC, a seguir:

Comarcas Contrato Vigéncia Almoco/Janta (R$)| Lanche (R$) | Embalagem (RS)
Balneario Camborit {110/2018 17/07/2021 31,26 17,66 1,12
Capital 001/2019 23/07/2021 - 20,00 1,12
Joinville 098/2017 06/07/2021 27,00 15,85 1,12
Laguna 111/2016 26/06/2021 - 18,02 1,12
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Considerando a entrada em vigor do Decreto n. 10.024/2019, tornou-se necessario estabelecer no edital um intervalo minimo de diferenca entre lances. A orientagdo da Diretoria de
Material e Patrimdnio € no sentido da utilizagdo de valor inteiro arredondado para multiplo de 10 que seja equivalente a percentual do valor total de cada item, geralmente 0,1% do

SEI/TJSC - 5483002 - Projeto Basico

valor total do item, conforme doc. 5431808 do SEI n. 23380/2017, segue quadro resumo:

Preco de Referéncia

Intervalo minimo de diferenca de

Itens Comarca Servico |Quantidade| Preco de Referéncia (RS) Total (RS) valores entre os ltz(l)ltl:le)s (0,1% do valor
1 Balneario Camboriu)Almogo/Janta 500 33,54 16.770,00 20,00

2 Balneario Camborit|Lanches 1200 [24,60 29.520,00 30,00

3 Capital Lanches 3500 27,06 94.710,00 90,00

4 Joinville IAlmoco/Janta 3500 [35,90 125.650,00 130,00

S Joinville Lanches 3000 [24,46 73.380,00 70,00

6 Laguna Lanches 1000 [24,46 24.460,00 20,00

Ll
ég!! Documento assinado eletronicamente por FERNANDA DE JESUS, DIRETORA, em 20/04/2021, as 18:21, conforme art. 1°, I1I, "b", da Lei 11.419/2006.
eletrénica

[ ]
ég!:l; Documento assinado eletronicamente por VIVIANE GUEDES, CHEFE DE DIVISAO, em 20/04/2021, as 18:23, conforme art. 1°, IIL, "b", da Lei 11.419/2006.
eletrénica
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) Documento assinado eletronicamente por MARIA ISABEL PACHECO, CHEFE DE SECAQ, em 20/04/2021, as 18:32, conforme art. 1°, I1I, "b", da Lei 11.419/2006.

sel: &

,i eletrbnica

-

-
Jel! ﬁ Documento assinado eletronicamente por SUSANA YUMI YOSHIDA DE SOUZA, TECNICA JUDICIARIA AUXILIAR, em 20/04/2021, as 18:33, conforme art. 1°, III, "b", da
Lei 11.419/2006.

assinatura

,i eletrénica

- 1 A autenticidade do documento pode ser conferida no site http://sei.tjsc.jus.br/verificacao informando o c6digo verificador 5483002 ¢ o codigo CRC 33897706.
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ESTADO DE SANTA CATARINA
PODER JUDICIARIO

DECISAO

Trata-se de processo administrativo em que ¢ analisada a contratacdo direta do remanescente do item 3 do Contrato n. 57/2021, celebrado
com a empresa B2 Hotéis Turismo & Eventos Ltda. EPP, cujo objeto ¢ a prestacdo de servigos continuados de lanches para as sessdes do Tribunal de Juri
da Comarca da Capital, que foi rescindido por for¢a da decisdao proferida do processo administrativo n. 0022918-27.2021.8.24.0710.

Consoante destacado no parecer da Diretoria de Material e Patrimonio (5720466), o disposto no art. 24, XI, da Lei n. 8.666/1993, relativo a
dispensa de licitacdo, foi integralmente cumprido, uma vez que atendida a ordem de classificagdo do certame anterior e aceitas as mesmas condigdes
oferecidas pelo vencedor, inclusive quanto ao precgo.

Além disso, esta evidenciada a conveniéncia administrativa na ado¢ao dessa providéncia, sobretudo diante do evidente prejuizo, tanto do
ponto de vista financeiro e or¢gamentario, quanto do ponto de vista operacional, que a realizacdo de um novo procedimento licitatério causaria.

Diante disso, ratifico o presente procedimento de dispensa de licitacdo e autorizo a contratagao direta da licitante S.T Gastronomia Ltda.
EPP. para executar o remanescente do Contrato n. 57/2021, nos moldes da minuta contida no doc. 5670528.

A Diretoria de Material e Patrimonio para providéncias.

Documento assinado eletronicamente por Rodrigo Granzotto Peron, DIRETOR-GERAL ADMINISTRATIVO, em 27/08/2021, as 14:36, conforme art.
1°, 111, "b", da Lei 11.419/2006.
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